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Aperol Spritz 8,5

Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Limoncello Spritz 8,5

Limoncello, Prosecco, Soda, Zitrone

Campari Spritz 8,5

Campari, Prosecco, Soda, Orange

Sarti Spritz 8,5

Sarti Rosa, Prosecco, Soda, Limette

Rosato Mio 8,5

Ramazzotti Rosato, Prosecco, Basilikum

Martini Bianco 6

Martini Bianco

Martini Rosso 6

Martini Rosso

Solety (ice

Negroni 8

Gin, Martini Rosso, Campari
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Antipasto Misto

Feine Auswahl italienischer Vorspeisen

1 Person
2 Personen
3 Personen

Ab 3 Personen mit Carpaccio, Vitello Tonnato &

Solertiy hive

Entenbrust Carpaccio 15

Rosa Entenbrustfilet, Truffel

Buffelmozzarella.

Insalata Mista

Gemischter Salat

Insalata di Pomodoro

Tomatensalat mit Zwiebeln

Carpaccio di Manzo

Rinderfilet, Champignons, Rucola, Parmesan

Vitello Tonato

Kalbfleisch , Tunfischcreme, Kapern

Bruschetta

Brot, Tomaten, Zwiebeln, Basilikum

Caprese

Tomate, Mozzarella

Burrata

mit getrockneten Tomaten und Salat

15
15

10
14



Linguine Aglio e Olio 14

Olivenol, Knoblauch, Peperoncino

Linguine Carbonara 15
Ei, Parmesan, Guancale

Penne Arrabiata 14
Pikante Tomatensof3e

Linguine Bolognese 15
Hackfleisch, TomatensolRe

Lasagne al Forno 17

Lasange mit Hackfleisch und Mozzarella Uberbacken

Parpadelle Filetto 25

Rinderfiletspitzen, Pilze

Linguine “allo Scoglio” 25

Miesmuscheln, Venusmuscheln, Garnelen

Linguine con Gamberoni 25

Pikante TomatensoRe, Zucchini, Garnelen

Maritati 23

Salertiy (ice

Pasta Parmigiana 28

Frische Nudeln aus dem Parmesanlailbb mit Truffel

Fenchel-Salsicce, Steinpilze, Burrata
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Pizza Margherita 13

TomatensoRe, Mozzarella

Pizza Funghi e Prosciutto 16

TomatensolRe, Mozzarella, Pilze, Hinterkochschinken

Pizza Salame Milano 16

TomatensolRe, Mozzarella, Salame Milano

Pizza Tonno 16

TomatensofRRe, Mozzarella, Tunfisch, Zwiebeln

Pizza Pazza 18

TomatensofRRe, Mozzarella, eingelegte Feigen, Ziegenkase,
Rucola, Parmesan

Pizza Parma e Rucola 18

TomatensofRe, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan

Pizza Vegetaria 15

TomatensoRe, Mozzarella, verschiedenes CGemuse

Pizza Diavola 16

TomatensofRe, Mozzarella, Spinata Calabrese (scharfe
Salami), Pepperoni

Pizza Quattro Stagioni 16

TomatensofRe, Mozzarella, Hinterkochschinken, Artischocken,
Champignons, Oliven

Pizza Estate 16

TomatensofRe, Mozzarella, Spinat, Cherrytomate, Parmesan

Pizza Tartufo 24

weil3e PizzasoRe, Mozzarella, Stracciatella, frischer Truffel

Pizza Carpaccio 18

TomatensolRe, Mozzarella, Carpaccio
[} .
ol eifiy Phoice

Pizza Finocchiona 18

TomatensoRe, Artischoken, Fenchel-Salami,
Rucola, Mozarella




arie & Pegue

unsere Fisch- & Fleischgerichte werden
mit saisonalem Gemuse serviert

Bistecca 28
argentinisches Rumpsteak
Filetto 34

argentinisches Rinderfilet

wahlweise:
gegrillt, in Pfeffer-Cognacsauce oder in
Gorgonzolasauce

Salertiy (ice

Saltimbocca alla Romana 29

Kalbsfilet, Parmaschinken, frischer Salbei

Zanderfilet 27
mediterranes Cemuse, Truffel
Dorade 26

ganze Dorade gegrillt

Grigliata Mista de Pesce 33

verschiedener Fisch vom GCrill




Piloe

Tiramisu

Panna Cotta
Mmit Waldbeerensauce

Schoko-Soufflé

Mmit Vanilleeis
Tartufo Nero

Tartufo Bianco
Tartufo Limocello

Solertiy (hive

Dolce Fantasia
fur2118 fur3|25

Affogato 8
Vin Santo S5cl | 4

Mmit Cantuccini
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Unsere Hausweine
Hauswein, neu interpretiert.
GCemeinsam mitdem Winzer
ausgewahlt, in Bio Qualitat &
exklusiv fur unser Restaurant.
Bianco, Rosato und Rosso mit
Charakter, Eleganz und einer
Leichtigkeit, die jeden Abend
besonders macht.

02|7 05[17 0,75]25

Lambrusco della 0,217
Romagna 05115
rot &weil3

Weinschorle 02175
Prosecco 01|6

weil3 & rosé
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\ B2 4 auch alkoholfrei
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Bierra Peroni
vom Fass

Bierra Peroni
alkoholfrei| 0,0

Alsterwasser

TRO AZZURRQ

Weizenbier naturtrub
auch alkoholfrei

Soledtiy Jre

Peroni vom Fass
0415

o

0,3
0,4
0,5

U

(o)}

0,33 ] 4,5

046

0,5|6




Webite

Aqua Panna 0,251 3,5
still 0,75 | 8
San Pellegrino 0,25]| 3,5
Medium 0,75| 8
Thomas Henry 0,25 | 4
Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon
Softdrinks 0,30 | 4
Cola, Cola Zero, Spezi, Fanta, Sprite 0,40 | 55
Saft 0,30
Apfel, Orange, Rhabarber, Banane,
Johannisbeere, Maracuja 0’40
Saftschorle 0,50
0,40

KiBa 0405
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Grappa Riserva
Sambuca Molinari
Ramazotti
Averna

Vecchia Romagna
Fernet Branca
Fernet Menta
Baileys
Frangelico

Sl Jhsice

Espresso Martini 9,5

Wodka, Kahlua, Espresso

Limoncello
Jagermeister
Helbing
Linie Aquavit
Vecchio Amaro del Capo
je2cl|3



Loe

Tasse Kaffee
Espresso decaffeinato
Espresso Doppio
Espresso Macchiato

Cappuccino

Sollefsy Jhsice

Espresso
3,5

3,5
3,5

4,5
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	Menu
	Aperitivi
	Martini Bianco Martini Bianco
	Martini Rosso Martini Rosso
	8,5
	8,5
	8,5
	8,5
	8,5
	Salento’s Choice

	Antipasti & Insalata
	Antipasto Misto Feine Auswahl italienischer Vorspeisen
	1 Person                             2 Personen                        3 Personen
	Ab 3 Personen mit Carpaccio, Vitello Tonnato & Büffelmozzarella.

	12                             19                     29
	Salento’s Choice

	Pasta
	Salento’s Choice

	Pizza
	Pizza Margherita Tomatensoße, Mozzarella  Pizza Funghi e Prosciutto     Tomatensoße, Mozzarella, Pilze, Hinterkochschinken  Pizza Salame Milano Tomatensoße, Mozzarella, Salame Milano  Pizza Tonno        Tomatensoße, Mozzarella, Tunfisch, Zwiebeln Pizza Pazza Tomatensoße, Mozzarella, eingelegte Feigen, Ziegenkäse, Rucola, Parmesan
	Pizza Parma e Rucola  Tomatensoße, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan Pizza Vegetaria Tomatensoße, Mozzarella, verschiedenes Gemüse Pizza Diavola  Tomatensoße, Mozzarella, Spinata Calabrese (scharfe Salami), Pepperoni
	Pizza Quattro Stagioni  Tomatensoße, Mozzarella, Hinterkochschinken, Artischocken, Champignons, Oliven Pizza Estate Tomatensoße, Mozzarella, Spinat, Cherrytomate, Parmesan
	Pizza Tartufo weiße Pizzasoße, Mozzarella, Stracciatella, frischer Trüffel Pizza Carpaccio  Tomatensoße, Mozzarella, Carpaccio
	Salento’s Choice

	Carne & Pesce
	unsere Fisch- & Fleischgerichte werden mit saisonalem Gemüse serviert
	wahlweise: gegrillt, in Pfeffer-Cognacsauce oder in Gorgonzolasauce
	Salento’s Choice

	Dolce
	Tiramisu Panna Cotta  mit Waldbeerensauce Schoko-Soufflé mit Vanilleeis Tartufo Nero Tartufo Bianco Tartufo Limocello
	je 9
	Salento’s Choice
	Dolce Fantasia für 2 | 18   für 3 | 25
	5cl | 4



	Bevande
	Vini
	Unsere Hausweine Hauswein, neu interpretiert. Gemeinsam mit dem Winzer ausgewählt, in Bio Qualität & exklusiv für unser Restaurant. Bianco, Rosato und Rosso mit Charakter, Eleganz und einer Leichtigkeit, die jeden Abend besonders macht.
	0,2 | 7
	0,5 | 17
	0,75 | 25
	Lambrusco della Romagna rot & weiß Weinschorle  Prosecco weiß & rosé

	0,2 | 7
	0,5 | 15
	0,2 | 7,5
	0,1 | 6

	Bierra
	Bierra Peroni  vom Fass
	Weizenbier naturtrüb auch alkoholfrei
	0,3 | 4 0,4 | 5 0,5 | 6
	0,33 | 4,5
	0,4 | 6
	0,5 | 6
	Salento’s Choice
	Peroni vom Fass 0,4 | 5


	Bibite
	Aqua Panna still
	San Pellegrino Medium
	Saftschorle
	KiBa
	0,25 | 3,5 0,75 | 8
	0,25 | 3,5 0,75 | 8
	0,25 | 4
	0,30 | 4 0,40 | 5,5
	0,30 | 4,5 0,40 | 6
	0,30 | 4,5 0,40 | 6
	0,40 | 5

	Digestivi & Shots
	Grappa Riserva Sambuca Molinari Ramazotti Averna Vecchia Romagna Fernet Branca Fernet Menta Baileys Frangelico
	je 4cl | 6,5
	Salento’s Choice
	Limoncello Jägermeister Helbing Linie Aquavit Vecchio Amaro del Capo
	je 2cl | 3


	Caffe
	Salento’s Choice
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